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Madeleines mit Mandeln
und Backstubengeheimnis

Zutaten (ca. 50-60 kleine Stiicke):

150 g Mehl 550, 100 g Mandelgrief§ gerdstet, 125 g Butter flissig,
200 g Zucker, 3 Eier, 75 ml Milch, 5 g Backpulver,

4 TL Backstubengeheimnis, Butter fiir Formen

Zubereitung (ca. 40 Minuten):

Mandelgrieff im Ofen goldbraun résten und abkiihlen

lassen. Eier und Zucker mit dem Handrithrgerit verrithren.
Anschlieflend Mehl, Mandelgrief}, Backstubengeheimnis und
Backpulver vermischen. Abwechselnd geschmolzene Butter,
Milch und die Mehl-Mandelmischung einrithren. Nun den Teig
mit einem Spritzbeutel in die gebutterten Formen abfullen. Jetzt
in den auf 200°C Heiflluft vorgeheizten Backofen geben und fiir
ca. 5-7 Minuten backen.
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