
 
 

 
 

Zucchinisalat mit Kapern 
Nach Clare Lattin und Tom Hill “Koch doch einfach” S. 61 

 

 Mit einem Gemüseschäler die Zucchini von oben nach unten in 
feine Scheiben schneiden und in eine große Schüssel fallen 
lassen.  

Den Pecorino grob hobeln und zusammen mit den Kapern 
ebenfalls in die Schüssel geben. 

Mit Zitronensaft und reichlich Olivenöl abschmecken. Mit 
Meersalz und weißem Pfeffer würzen. 

Zum Servieren auf einen Teller geben und wenn gewollt nochmal 
mit Pecorino und Kapern anrichten. 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Zutaten: 

2 mittelgroße Bio 
Zucchini  
(je nach Hunger) 

Saft von 1 Zitrone 

Olivenöl, extra vergine 

Meersalz 

Weißer Pfeffer 

1EL Kapern 

50g Pecorino 

 
 

https://www.sussitz.eu/de/search/?kats=0&search=vanja
https://www.sussitz.eu/de/Salz_1/Fleur-de-Sel/
https://www.sussitz.eu/de/Pfeffer_1/Weier-Pfeffer-Penja/
https://www.sussitz.eu/de/search/?kats=0&search=Kapern

